
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



• Personal necesario para dar el servicio. 
• Vajilla de loza y copas de cristal. 
• Coordinador del evento y del protocolo (1 cada 

150 pax, en eventos de más de 100 personas) 
• Mesas y mantelería de tela. 
• Transporte de nuestros equipos (en un radio de 

20 km. Otras distancias, consultar). 
• Los coffes tendrán una duración estimada de 

45-60 minutos.  
 

  
• 10% de I.V.A. 
 
 
 

1º pago: 500€ para confirmación de la reserva.  
2º pago: Importe correspondiente al 90% aproximado del 
coste total del evento 7 días antes de la realización del 
evento. 
3º pago: abonar importe hasta alcanzar el 100% del total 
durante la semana posterior al evento. 
 
 
 
Nota: el mínimo de comensales para realizar estos eventos 
será de 40 personas. El evento no se realiza para menos 
comensales, o al menos deberá contratarse para ese 
mínimo de personas. 
 
 

 

 

 



 

 
 
 
 

Mini croissant artesano 

Mini donut 

Mini napolitana de chocolate 

 

Cafetera con monodosis y termos de café, leche y agua con 

bolsitas de infusiones 

 

Agua y zumos variados (naranja, piña y melocotón) 

 

Mini croissant artesano 
Mini donut 
Mini napolitana de chocolate 
Montadito de jamón ibérico 
 
Cafetera con monodosis y termos de café, leche y agua con 

bolsitas de infusiones 

 

Agua y zumos variados (naranja, piña y melocotón) 

 
  
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 


