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XXl Semana Gastronomica
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miércoles Jueves viernes sabado domingo

Monogrdfico | ‘Marisqueando Cocina del norte | Feria de alwril | TMenut del chef
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RESERVAS
www.yarestaurante.com ﬁ
ON -

AYUNTAMIENTO DE ASPE 610 942 36 Carmencita
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‘Monografico de la carne

10 miéreotes

ENTRANTES

* Pani puri crujiente con tartar de vaca y yema de codorniz

* Dilo de carpaccio de lomo bajo de vaca madurada

* Albondigdn relleno de idiazabal

* Taco mexicano de molleja con chutney de tomate y cebolla encurtida
* Timbal de rabo de vaca, salsa demi-glace y foie

PARA COMPARTIR
* Chuleta madurada Discarlux con patatas, huevos y
pimientos al estilo de Tolosa

POSTRE
* Torrija caramelizada de brioche “craquelin”

SOBREMESA
* Cafés e infusiones
* El panettone de Juanfran Asencio

ceneeee TARDEQO CON ----- .
: Djresidente Luis Esteve : ,..-"

%) 14:00H. COCKTAIL DE BIENVENIDA

Vinos tintos D.0. Alicante, D.0. Rioja
y D.0. Ribera del Duero.
Cavas, vermut, cerveza...aperitivos.

QOO

«+= APERITIVOS -~

Moijito frizzante de frutos rojos
Brandada de bacalao sobre pani puri
Cola de gambdn en suquet

Tacos de pulled pork con
chupito de margarita

JAMON IBERICO
HUEVOS SOBRE SOBRASADA
DU DE GYOZAS
MARINERAS AL MOMENTO
BROCHETA DE ATUN DE [JADA CON TERIYAKI
MEJILLONES CON CURRY Y LECHE DE COCO

PRECIO: IVA INCLUIDO







Marisqueando

11 jueves

ENTRANTES

* Rueda de quisquilla y gamba roja cocida

* Buey de mar preparado con vino albarifio

* Gamba blanca a la plancha

» Zamburifas a la plancha con aceite de oliva virgen extra
* Erizo de mar gratinado con emulsion de holandesa

PRIMER PLATO
* Gallina a la andaluza con huevos fritos y ajos tiernos

SEGUNDO PLATO
* Arroz meloso marinero con brocheta de gamba roja

POSTRE
* Milhoja de hojaldre invertido con helado de turrdn y chocolate caliente

SOBREMESA
* Cafés e infusiones
* El panettone de Juanfran Asencio

seeeees TARDEQO CON -ce-- .
[Jj residenre Luis Esreve

. Y resdente Lus Eorere T (¢ ..,_)ﬁ)

Bedega %

‘4‘

%) 14:00H. COCKTAIL DE BIENVENIDA
Degustacion de ANIS SALAS

Vinos tintos D.0. Alicante, D.0. Rioja
y D.0. Ribera del Duero.
Cavas, vermut, cerveza...aperitivos.

QOO

«+= APERITIVOS -~

Bomhon de foie
Gyoza de pato crujiente con salsa Pekin
Cucurucho de cazon en adoho asiatico

Micro hamburguesa de pollo
trufada con chedar

JAMON IBERICO
HUEVOS SOBRE PATATA CHIPS Y JAMON
NAVAJAS A LA PLANCHA
EMBUTIDOS ALICANTINOS
TORREZNOS
MEJILLONES AROMATICOS

PRECIO: IVA INCLUIDO







Cocina del norte 12 viernes

ENTRANTES INDIVIDUALES
* Anchoas de Santofia sobre tosta de cristal con mantequilla
* Cecina de Ledn con aceite de oliva virgen extra

%) 14:00H. COCKTAIL DE BIENVENIDA
Degustacion de ANIS SALAS

* Pimiento de piquillo relleno de morcilla con salsa de cabrales Vinos tintos D.0. Alicante, D.0. Rioja
. D.0. Ribera del Duero.

Taco de bacalao al |JI| pll Cavas,gvermutl, :::veia.fl:;:ritivos.
* Auténtica fabada asturiana con su compango ees IPERITIVOS o<
SEGUNDO PLATO Pani puri relleno de cremoso de salmdn
* Lechazo asado de Peiiafiel Tosta de maiz con tataki de atin
POSTRE Tornado crujiente de langostino

y chili dulce

* Tarta de queso estilo “La Vifa Minicaca de pulpo gratinado

SOBREMESA

* (afés e infusiones . 9«: one

* El panettone de Juanfran Asencio E“jm&s ematicas
JAMON IBERICO

------------- HUEVOS SOBRE REBANADA DE QUESO CREMA TRUFADO

«+TARDEDO CON : e 4’ a

: Djresidente Luis Esteve  :

eeierenseunsastaesansennsastacans : -~ \ ARROZ CON COSTRA
Pl QUESOS DEL MUNDD
(& j ), BROCHETA E SALMON

, MEJILLONES ESTILO BELGA
Bodega \ ¥

PRECIO: IVA INCLUIDO







‘Ferun de SUsril

18 savado

ENTRANTES

* Timbal de tartar de tomate y mojama de Barbate sobre salmorejo
* Huevo a haja temperatura con pisto y crujiente de pan

* Caldereta tradicional de calamares y almejas

* \lentresca de atin encebollada

* Langostinos cocidos

PLATO PRINCIPAL
* Carrilleras ibéricas, humus de berenjena y salsa de oloroso de Jerez

POSTRE
* Piononos de Santa Fe con crema casera

SOBREMESA
* Cafés e infusiones
* El panettone de Juanfran Asencio

Ven vestid@ de faralaes,

ponte una flor en el pelo,

peineta, sombrero,... lo que mejor
te siente y disfruta con nosotros de
la mejor fiesta flamenca:

seeene TARDEDO CON -c--- :
¢ Djs residenre Luis Esreve :
: + Djs invirados

%) 14:00H. COCKTAIL DE BIENVENIDA
Degustacion de ANIS TENIS

Vinos tintos D.0. Alicante, D.0. Rioja
y D.0. Ribera del Duero.
Cavas, vermut, cerveza...aperitivos.

QOO

«+= APERITIVOS -~

Galifornia roll
Coca alicantina con mollitas y salazones
Okomomiyaki (tortilla japonesa)
Tosta de secreto con cebollita

JAMON IBERICO
HUEVOS ROTOS SOBRE TOSTA DE MORCILLA CON PINONES
TACOS DE COCHINITA PIBIL
FRITURA ANDALUZA
BROCHETA DE CARNE MORUNA
MEJILLONES CON SALSA MARINERA

PRECIO:

IVA INCLUIDO
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Roca

Arroz de Valencia
Desde 1903




AMenu del Chef

14 domingo

ENTRANTES

* Causa limefia con pulpo, aguacate y salsa citrica

* Tartar de gamba blanca, sopa de almendra y helado de ajo blanco
* Berenjena a la llama con burrata y pesto de tomates secos

* Langostino crujiente en pan bao, salsa de kimchi y huevas

PRIMER PLATO
* Lubina con dados verdes de patata, salsa de sepia y muselina oriental

SEGUNDO PLATO
* Arroz meloso de langosta mediterranea

POSTRE
* Selva negra en vaso con cremoso de chocolate,
bizcocho y mousse de nata

SOBREMESA
» Cafés e infusiones
* El panettone de Juanfran Asencio

ceeeens TARDEO CON -«e---: - \
i Djresidenre Luis Esteve  : A7 I

%) 14:00H. COCKTAIL DE BIENVENIDA
Degustacion de ANIS TENIS

Vinos tintos D.0. Alicante, D.0. Rioja
y D.0. Ribera del Duero.
Cavas, vermut, cerveza...aperitivos.

QOO

«+= APERITIVOS <

Marinera de ensaladilla de marisco
y langostino
Mini gofre de salmén y queso finas hierhas
Samosas de pollo al curry
Micro burguer de vaca rubia gallega

JAMON IBERICO
HUEVOS SOBRE SOBRASADA
MINI QUESADILLA DE QUESO TRUFADO
MESA FRESCA
BROCHETA DE POLLO A LA CERVEZA
MEJILLONES AL NATURAL

PRECIO: IVA INCLUIDO




COLABORAN

ACEITE JOBELLAN DIST. JOAQUIN MARIN JOVER BOJ BEBIDAS PEDRO DIAZ, S.A.
ALICHAMPI EXCLUSIVAS RAMIREZ LABORAL GRAFICA, S.L. PERNORD RICARD
ANELIS EXCLUSIVAS URIARTE LA FLECA PESCADOS IRLES
BARBERA Y SAGALES FLORISTERIA EVA LAVANDERIA MARTINEZ PONCE SPORTWEAR
CARLOS SAN ROQUE FONTANERIA J. DOMINGO LOPEZ ANDRES Y CIA. PRODUCTOS FALLOS
CARNICAS MATIAS FRIO CASCALES LUGA SABORES SUMINISTROS NOVELDA
CODIPAN GLASSUR MAKRO TEMBBER ASESORES
DISBESA HIELOS ALICANTE PANADERIA CARASA VALLS ALIMENTACION
DISTRIBUCIONES DIPER  HIGIENISA PANESCO FOOD.COM VR ELECTRICIDAD
PATROCINAN
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SERVICIO INTEGRAL DE ALIMENTACION
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CAFE
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WINES & WINERIES

AYUNTAMIENTO DE ASPE
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Disefio: covescomunicacion.com



