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' « Menu personalizable: te presentamos ments diferentes y un listado de platos para que

f elabores:eel aenu a tu gusto (excepto las estructuras de menu Vino de Honor, cupos platos

ot /féon fijos).

e Adaptacmn ‘del menu para alergias o intolerancias: Todos los platos reflejan los alérgenos

- . quecontienen. Los menus LEVEL se adaptaran por completo para los 14 alérgenos oficiales.

« Los menus ESENCIA o PLUS se adaptardn para los alérgicos o intolerantes de la siguiente
manera: se adaptardn siempre para intolerantes al gluten y/o lactosa. En el caso de dietas
veganas, se ofrecerd un menu alternativo vegano. :

Para el resto de intolerancias o alergias, si la misma no afecta a mds del 30% de los platos
escogidos, esos platos no serdn adaptados o sustituidos, pero informaremos en cualquier
caso de los’ alergenos que contiene cada uno de los platos para evitar posibles consecuencias.
mediante una minuta explicativa.

Si los platos a sustituir/adaptar por una intolerancia/alergia concreta superan el 30%, se.
sustituirdn o a adaptardn varios platos y se informard mediante minuta. personalizada.

Personal necesario para dar el servicio (camareros y cocineros).

Vajilla de loza y copas de cristal

Maitre del evento

Mesas y mobiliario de madera - : ;

Transporte de nuestros equipos en un radio de 40 km desde nuestra cocina central situada *

. en Aspe. (Otras distancias, consultar).

.ﬁf MeeUL 120 Lretidye.

« Barra libre: 10,50€ por invitado adulto, con una duracién de 2h. En el caso d'e que haya barra
libre en el evento y ésta no la realizara Catering Ya, consultar suplementos por dificultades de
recoglda

. Equlpo de musica con DJ u otros servicios auxiliares
-+ Alquiler del espacio. ;
« 10%de .V.A.

@%mm ae W

_+ 1° pago: 25% del importe total para la reserva del servicio en el momento de la contratacién.
. 2° pago: 75% restante 15 dias antes de la realizacién del ‘evento. O pago del 100% directamente
en caso de contratarse el evento con menos de 15 dias de antelacidn. '

(QM coraiieiornes

El numero minimo de comensales para contratar este menu son 40. Si no se alcanza |

igualmente debe contratarse el servicio para 40 personas. Cada tipo de servicio (VINO
ESENCIA, PLUS O LEVEL) lleva unas condiciones espec1f1cas (recomendamos ver en cada"pagiia &

del dossier). FE

=
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VINGS DE HONCE

o peaONoR N1 20,90€
Tabla de ibéricos de Guijuelo

Mini croissant con ensaladilla de marisco y huevas de

o salmén NEW

Mini gofre con queso al romero y virutas de jamén NEW

Empanadilla de pollo al curry

Papas fritas y aceitunas

o berononn-r 13, 90{

Tabla de 1ber1cos de Guljuelo

- Tabla de quesos variados

Canapé de tortilla de patata, mayonesa de trufa y Vlrutas de

jamon NEW

Bombon de foie con chocolate blanco

A
Brioche con salmén ahumado y crema de queso al eneldo

NEW

Papas fritas y aceitunas

ESTOS MENUS INCLUYEN

Vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos, agua mineral y

cava Brut Reserva.

‘ya

SCOATERING:

000
20000

?0:
0OCO00
1)

000
00 .
(T

0000

Q0O

00

- Estos platos no pueden ser sustituidos por otros. Duracion estimada del servicio: 45-60 minutos.

=

El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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COCTEL ESENCIA

35.90C

“APERITIVOS ESENCIA (12) )
Barqueta de surtido de embutidos de Alicante
Mini croissant con ensaladilla de marisco : - <

Blinis con crema de sobrasada, queso de cabra y miel de naranjo

* NEW

-Vasitode escélibada con regafd de cristal y sardina ahumada
Mini empanada argentina :
Bombén de foie con chocolate blanco
~ Pericana alicantina con bacalao ahumado NEW
Brioche con salmén ahumado y crema de queso al eneldo NEW
Mini gofre con queso al romero y virutas de jamé-n NEW,
Cucharita de tartar de atin y chutney de tomate NEW
Surtido de cocasalicantinas NEW | :

Bocaditos crujientes japoneses de pato Pekin NEW

POSIRE

L

El donut que queria ser torrija: mini torrija de donut caramelizada

 NEW

ESTOS MENUS INCLUYEN

¥ 5 : z . N\
Vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos, agua mineral y cava
Brut Reserva. :

_CONDICIONES

d

“CATERING -

00

OO0

P00

0c
0CO
©000
(o1
C00n
70

00
00

PC00O

_Puedes cambiar cualquiera de estos platos por otros de la misma categoria del listado Esencia. Duracidn

estimada del servicio: 60- 90 minutos.

OPCIONES PARA COMPLETAR FIL MENU

Afadir un plato de cdctel Esencia: 2 €/pax.

Afadir una hora extra de bebida, antes o despues del servicio: 3,50 €/pax. |

Anadir un platito de arroz: racidn entera, 14 €/pax; media racion, 7 €/pax; o un mini platito con 1/3 de

- racidn, 5 €/pax. Suplemento de 150 €pOI"fZC.l labor presenciql de un cocinero.

ao

El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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COCTEL PLUS a
36.90€

APERITIVOS FSENCIA (7) | _

Vasito de tartar de tomate, mango y salmdn marinadoalalima (o
Bocaditos crujientes japoneses de pato Pekin NEW : ~ (4 ] *)

Cénapé de tortilla de patata, mayonesa de trufa y virutas de jamén (A ©
© . NEW e i

- Bombén de foie con chocolate blanco : ' ' S 00
Canapé de cebollita confitada, bacon y ventresca de atin 20060
Barqueta de madera con surtido de ibéricos, picos y regafid P00

- Pan brioche de cangrejo y salsa kimchi NEW 00000
APERITIVOS P_lUS - SERVIDOS CALIENTES (5) . %
Mollete de solomillo de cerdo macerado con salsa de mostaza NEW (D& O :

- Mini coca de pulpo gratinada , ol _r : ' 00000 ae
Tosta de secreto ibérico con cebollita confitada y salsa PX 5] :
Micro focaccia de orégano con brie y jamon - i 20
Mini rollito de primavera con salsa de chili dulce : 20 e “000 @ W) ‘
POSTRE :

. Chupito de chocolate con leche y galleta Lotus 00

_ESTOS MINUS INCLUYEN -

Vino tinto, vino blanco cerveza, refrescos, agua mineral y cava Brut
Reserva ;

 CONDICIONES

Puedes cambiar los aperltwos frios por otros del listado Esenaa p los calzentes por otros del listado Plus.
Duracidn estimada del servlcw 60-90 minutos.

OPC[ON[S PARA COMP[HAR EL MINU
Afiadir un plato frio: 2 €/pax. Afiadir un plato del listado Plus: 3 €/pax.
Anadir una hora extra de bebida, antes o después del servicio: 3,50 €/pax.

Afadir un platito de arroz: racicn entera, 14 €/pax; media racidn, 7 €/pax; o un mini platito.con 1/3 de
- racidn, 5 €/pax. Suplemento de 150 € por la labor presencial de un cocinero. :

i
[ 3 \ B
N

El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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cocrrL v 1 Ya
46,50€

5 aperitivos frios ° 5 calientes * 1 estacion(es) -

APERITIVOS ESENCIA (5)

Brioche con salmén ahumado y crema de queso al eneldo (] & X5
NEW -
~ Cucharita de tartar de attin y chutney de tomate NEW o
Micro pan rustico con jamdn y ralladito de tomate NEW' @
Mini lingote de foie y turrdn con crocante de almendra O0Q00

- Canapé de cebollita confitada, bacon y ventresca de atin 200060

APERITIVOS LEVEL - CALIENTIES (5)

Gyoza de pato crujiente con salsa pekin . e 000
Piruleta de solomillo ibérico albardado con Eoon ysalsade @O @O@@
mostaza ; : _ :
Mini coca de pulpo gratinada ' : @@@@
- Tornado crujiente de langostlnos con salsa de chili dulce A0
Cucurucho de patatas bravas con salsa de kimchi y sésamo OO0 O

ESTACIONES T[MA“CAS U]

- Mesa de quesos, 8 tipos: queso trufado, Mahén D.O.P., oo
oveja con boletus, Idiazabal ahumado, manchego, Gouda
azul, queso al romero y torta del Casar, acompafiado de -
tostas crujientes de pan y ddo de mermeladas NEW

POSITRE ' : ‘ A

Vasito de brownie con chocolate caliente y choco crispis 00000&

Bebidas: vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos y agua mineral. Café e 1nfu31ones en
verano, café y limén granizado.

Cocina en el evento * Duracidn estimada: 90-120 mmutos Cambios de aperitivos dentro de su
- categoria: frios de Esencza p calientes de Plus o Level

=

\
El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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COCTFL LEVEL 2 a
54,50€

.5 aperitivos frios * 7 calientes * 2 est_acién(es).
~APERITIVOS ESENCIA (5)
Coca amb tonyina alicantina NEW

. o0

Focaccia italiana con tomates confitados, pastramiy ricula NEW * (A

"+ Vasito de escalibada con regafid de cristal y sardina ahumada o0

- Mini gofre de salmén con crema a las finas hierbas - D000

Bombdén de foie con chocolate blanco & ' 000
~ APERITIVOS LEVEL - CALIENTES (7) _

Brocheta de pollo con salsa vietnamita i 200
Mini coca de pulpo gratinada = : : (g JooY &Y I @)
Crujiente de langostino con salsa ponzu S - 2000060 %

- Mini bao de meloso ibérico con toque oriental . 20600
Cucurucho de patatas bravas con salsa de kimchi y sésamo : @@@@ (5] _
Mini rollito de primavera con salsa dé chilli dulce B 200600000
Micro hamburguesa de buey, cebolla carar'nelizada, queso y @@0@@
kétchup ;

ESTACIONES TEMATICAS (2)
- Embutidos alicantinos (embutidos, sobrasada, aceitunas,pande @O
pueblo y tostadas...) 3

Platito de arroz: arroz a banda Por confirmar*

POSIRE ; )

Mini tarta de manzana con ldminas de hojaldre, dulce de lechey, @O @O

crema pastelera : '

Bebidas: vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos y.agua mineral. Café e infusiones; en verano,
café y limén granizado. _ ; '
Cocina en el evento * Duracién estimada: 90-120 minutos. Cambios de aperitivos dentro de su categoria:

frios de Esencia p calientes de Plus o Level.

- *Alérgenos de.las variantes sefialadas pendientes de confirmacion.

v
LS i 3 =
N

El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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COCTFL LEVEL 3
60.50€

4 aperitivos frios °

~ APERITIVOS ESENCIA (4)

Surtido de cocas ahcantlnas NEW

7 calientes * 3 estacion(es) * 1 platito de carne

-

Brioche con salmén ahumado y crema de queso al eneldo NEW

- . Cucharita de tartar de atin y chutney de tomate NEW

Pericana alicantina con bacalao ahumado

APERITIVOS LEVEL * CALIENTES (7)

Gyoza de pato crujiente con salsa pekin

* Samosas de pollo al curry
Taco de gamboneé, toque de cajun y chupito de margarita
Micro hamburguesa de buey con parmesano y tomate seco :
Mini coca de pulpo'gratinada

| Cucurucho de fingers de pollo crujiente con salsa tikamasala

Mini rollito de primavera con salsa de chilli dulce

ESTACIONES T[MA“CAS [3]

Mesa de quesos, 8 tipos: queso trufado, Mahdn D. O.P. , oveja con
boletus, Idiazédbal ahumado, manchego, Gouda azul, queso al romero
y torta del Casar, acompafiado de tostas crujlentes de pan 'y dtio de
mermeladas NEW

-Huevos de codormz sobre tosta, ralladito de foie y reduccién de PX

Platlto de arroz: arroz a banda Por conflrmar

PLATITO DE CARNE (1)

Carrllleras ibéricas con salsa dem1 glace, puré de patata trufada y
toque de romero

POSIRE
Chupito de red velvet NEW

d

“CATERING:

00
000
-

00O

000 :
00C00®
2000
o006 |
0000 1
00006
Cb@@@@@@@@ﬁ

(4 1)

00000

1@00@

00

Bebidas: vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos y agua mineral. Cava Brut Reserva.

Cocina.en el evento.* Duracién estimada: 90-120 minutos. Cambios de aperitivos dentro de su categoria: frios de

Esencia p calientes de Plus o Level.

* Alérgenos de las variantes sefialadas pendientes de confirmacion.

(s 5
N

El precio de este menu corresponde
a la tarifa - EVENTOS 2027/1
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COCTEFL LEVKFL 4

67.90€C

4 aperitivosfrios * g calientes * 4 estacién(es) * 1 platito-de carne

- APERITIVOS ESENCIA (4)
Canapé de cebollita confitada, bacon y ventresca de atun
Focaccia italiana con tomates confitados, pastramiy rucula NEW
Pericana alicantina con bacalao ahumado

"' Vasito de tartar de tomate, mango y salmén marinado a la lima

' APERITIVOS LEVEL * CALIENTES 9)
Brocheta de pollo con salsa vietnamita
Gyoza de pato crujiente con salsa pekin
" Tornado crujiente de langostinos con salsa de chili dulce
Micro hamburguesa de buey, cebolla caramelizada, queso y kétchup
Mini coca de pulpo gratinada
Cucurucho de patatas bravas con salsa de kimchi y sésamo
- Mini rollito de primavera con salsa de chilli dulce
Cucharita de arroz a banda con ali-oli suave

Mini croquetas caseras de boletus Por confirmar*

ESTACIONES TEMATICAS (4)

L

Mesa de quesos, 8 tipos: queso trufado, Mahén D.O.P., oveja con BoletUS,_
Idiazdbal ahumado, manchego, Gouda azul, queso al romero y torta del Casar,

acompaiiado de tostas crujientes de pan y diio de mermeladas NEW

Huevos de codorniz sobre tosta, ralladito de foie y reduccién de PX

- Brochetas especiales a la brasa: atin de ijada con salsa tonkatsu y lomo de

salmén alifiado con ponzu Por confirmar*

Zamburifias aderezadas con gel citrico y crispis de jamén ibérico (+1,00€)

PIATITO DE CARNE [I)

Secreto ibérico a baja temperatura, parmentier trufado y salsa de setasy

shimeji

POSIRE
Mini milhoja de hojaldre invertido

i

d

“CATERING:
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Bebidas: vino tinto, vino blanco, cerveza, refrescos y agua mineral. Cava Brut Reserva.

Cocina en el evento = Duracidn estimada: 90-120 minutos. Cambios de aperitivos dentro de su categoria: frios de Esencia y

calientes de Plus o Level.

*Alérgenos de las variantes sefialadas pendientes de confirmacion.

ao

=

\
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LISTADO
E . |
DLATOS 2027

COCIELES Y

VINOS DE HONODP

IL’GATERING

| COuleres ver nuestros platos? plncha aqui -



https://cateringya.com/gastronomia/

d

“CATERING:

COCTEL ESENCIA

Nombre del plato. | = ~ ALERGENOS

1. Barqueta de ensaladilla de marisco y langostino con regafia < Q00
de cristal 15 =

© . 2. Barqueta de ensaladilla de pulpo con regaﬁé de cristal 0000 |
3. Barqueta de rﬁadera con surtido de ibéric_os, piéos y regaﬁés - 000
4. Barqueta de madera con surtido de quesos, picos y regafids 00
=2 Barqueta de surtido de-.embutidos de alicante NEW 6@
6. Barqueta de tartar de atan con_chutney de tomate y iotopo _ 006

7. Blinis con crema de sobrasada, queso de cabra y' miel de 0006 @ (s
naranjo NEW _ '

8. Blinis con mermelada de higos y mozzarella al pesto NEW @@ (§)

I 9. BQCac'l'itos_ crujientes japoneses de la_ngbstirio _ SR A0 @@@
10. Bocaditos crujientes japoneses de pato -~ 200 |
ik Bocaditos crujientes japoneses de verdura : 4 000
- 12. Bombéri de foie con chocolate blanco o @@0
13. Canapé de cebollita confitada, bacon y ventrescadeatin . (DO QO
14 Canapé de tortilla de patata, mayonesa de trufay virutas de. - a0 i
jamon NEW . : See ¢ :
15. Chupito de cubalibre de foie NEW 5 00 =
16. Empanadlilla de pollo al curry. NEW : _ | | a0 @@@@ :
p Liénesa con ensaladilla de ahumados P00

18. Lionesa rellend de mousse de foie, dulcede tomatey jamén, @O Q
ibérico ' ' '
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COCTEL ESENCIA

continuacion

Nombre del plato

19. Mini barqueta de ventresca en escabeche, escalibada y tosta -

crujlente NEW 5= : 3 =
20. Mini cr01ssant con ensaladllla de marisco y langostinos

: 21. Mini croissant de mantequllla con queso trufado y salmén
ahumado

22. Mini empanada argentina

~ 23. Mini fartén con crema de queso y salmén

24. Mini fartér_l'de pollo al curry

25. Miﬁi gofre de salmén con crema a las finas hierbas

26. Mini lingote de foie y mango caramelizado cori mermelada
de pétalos

~ 27. Mini lingot‘e de foie y turrén clon- crocante de almendra
28. Pénéake- de morcilla y manzana gram;ly Smith NEW -
29. Pan brioche de cangrejo y salsa kimchee NEW

30. Pericana alicantina con bacalao ahumado NEW

3 fa
31. Vasito de escalibada con regana de cristal y sardina

ahumada

32. Vasito de tartar de tomate, mango y salmoén marmado a la :
lima NEW

33. Surtido de cocas alicantinas NEW |

34. Brioche con salmén ahumado y crema de queso al eneldo
NEW

35. Cucharita de tartar de atin y chutney de tomate NEW
- 36. Coca amb tonylna alicantina NEW

37. Focaccia 1tahana con tomates confltados .pastrami y raculal
NEW :

ALERGENOS

0006

%@@0

000
»000
(¢, Job)

PO00
0000

d

“CATERING:

 ®®®@@0

—~

POOO0

000
PC00O

000

a0

- Q

00
000

©
(1)

ec

INFO@CATERINGYA.COM - WWW.CATERINGYA.COM - 664 39 46 49



COCTFL FSENCIA - d

continuacion

Nombre del plato

" 38. Micro pan rustico con jamén y ralladito de tomate NEW

39. Mini croissant con ensaladilla de mariscoy huevas de
~ salmén NEW '

- 40. Mini gofre con queso al romerély jamén ibérico NEW

. 41. Bocaditos crujientes japoﬁeses de pato Pekin NEW

42. Ensaladilla de rhejillones en escabeche sobre hojaldre
_caramelizado NEW

P e

* 43. Tartar de embutidos alicantinos sobre fina coca de mollitas * (A

NEW

000000

*CATERING:

ALERGENOS

20000

00

INFO@CATERINGYA.C




COCTEL PLUS Yd

*CATERING:

Nowbredetalae | e ~ ALERGENOS
| 1. Brioche de cochinita pibil con éebolla cruji;ent_e Sobe < (¢ 12 @@
2. Gyoza de langosti'no- S : @@@@@@
. ._ 5 Gyozas dé Ipato’ S . - _ , %@@Q o
4 Micré B_urguer con cebolla caramelizada queso y kétchup | 200060
. 5. Micfo focaccia de orégano con brie y jamdn 00

6. Micro hamburguesa de buey con parmesano y tomate seco @@@@@

7 Micr<l> hamburguesa de pollo trufada con cheddar fundido %@@Q@ S
. 8.Mini bao de meloso ibérico con téque ori-ental ‘ 0600 e
9. Mini brochet'a de pollo yakitori : o | GZ -
| 10. M'inli‘coc-a de pulpo gratinada R . S ST CZ@@@ |
~ 11. Mini empanada argentina : - : (g, 108 5

“12. Mini montadito de solomillo de cerdo macerado con salsa de P00«

mostaza

~ 13. Mini rollito de primavera con salsa de chilli dulce : %@@@@0@

14 Mollete de solomillo con parmesano y cremoso de setas ‘ %@@6 ) 5]

15. Pepito de atin con mantequilla trufada 000000
16. Piruleta de attn de ijada terjyéki : ' ' o %@ '

17. Piruleta de solomillo ibérico albardado con bacon y salsa de OO0 MO

- mostaza
:

18, Samosas de polloal curry - 3 1' 0 @@@@
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COCTEL PLUS

continuacion

Nombre del plato

" 19. Sobrecitocrujiente de morcilla de pueblo con manzana

20. Tornado crujiente de langostinos con salsa de chili dulce

’
-

21. Tosta de secreto ibérico con cebollita confitada y salsa PX |

22. Mollete de solomillo de cerdo macerado con salsa de
. mostaza NEW ; :

L

23. Micro hamburguesa de vaca madurada «Discarlux» con
~scamorza y toque de trufa NEW

N

" 24. Micro burger de pollo de campo, dulce de tomate y queso
brie NEW : '

ALERGENOS

'ng@.

00
)

1

P60

00000

- PO00O

d

*CATERING:
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COCTEL LEVEL

Nombre del plato

=

. Albéndigas de secreto ibérico 1acadas con teriyaki .
2. Brioche de cochinita pibil con cebolla crujiente
3 Brocheta ci'e p‘oilo coh salsa vietnamita
4. Cola de gambén con su sﬁquet
- 5. Cucharita de arroz a banda con alizoli suave
6. Cuc@ruchd de cazén en adobo asidtico
7. Cucurucho de fingers de pollo -crll.ljierite con salsa t'ik'amasalé
8. Cucﬁruéhod_e patatas bravas con salsa de kimchi y sésamo.
- 9. Crujiente de‘langostino con salsa ponzu
10. Gyoza de pato crujiente con salsa pekin
11. Micro-fogaccié de orégano con brie y jamoén
"12. Micro hamburguesa de buey con parmesan(; y tomate seco

13. M1cro hamburguesa de buey, cebolla caramehzada queso y
: ketchup

'14. Mlcro hamburguesa de pollo trufada con cheddar fundido .
15. Mini bao de meloso ibérico con toque oriental
16. Mini coca de pulpo gratinada.

17. Mini croquetas caseras variadas (jamon ibérico, boletus y
chipirones en su tinta)

18. Mollete de solomillo con parmesano y cremoso de setas

ALERGENOS
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*CATERING:
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COCTFL LEVFL d

2 s “CATERING:
continuacion
-~
Nombre del plato : Sl : A[E'RG[NQS o, aé'

19. Pepito de atiin con mantequilla trufada
20. Piruleta de attin de ijada teriyaki

21. Piruleta de solomillo ibérico albardado con bacon y salsa de

- mostaza
22. Samosas de pollo al curry ' ' . 0000600
. 23. Sobrecito crujiente de morcilla de pueblo con manzana 20060

. 24. Taco de gambones, toque de cajun y chupito de margarita AO OGO

25, TQsta de secreto ibérico con cebollita confi’;ada y{salsa px- g (‘Z@

. 26. Tornadolcrujiente de langostinos con salsa de chili d,ulce” 00

S Moliete de solomiilo de cefdd-macerad.o con salsa de e (¢, 12 )o%)
mostaza NEW ' ' ol

.28. Cq(_:harita de risotto de ceps trufad;) \4 parmes.a_m-o NEW : @@0
2.9. -Mi-cro hamburguesa de vaca maduréda «D-iécarlux» Con = @@@@@

scamorza y toque de trufa NEW ; /

30. Micro burger de pollo de campo, dulce de tomate y queso ¥ %@@@@ :
brie NEW | 5 | '
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ESTACIONES FLIAS Yyd

“CATERING:

Nombre del plato. | = ~ ALERGENOS

i

1. Embutidos alicantinos (embutidos, sobrasada, aceitunas, pan 20060
~ depuebloy tostadas...) =

2. Jamén ibérico cortado a cuchillo (suplemento de corte en (4]
. directo +150€)

3. Mesa de quesos 8 tipos: queso trufado, Mahon D.O.P.,oveja QO
con boletus, Idiazdbal ahumado, manchego, Gouda azul, queso :

al romero y torta del Casar, acompafiado de tostas crujientes de

pany duo de mermeladas N EW

L

4. Mesa fresca: hummus y guacamole con crudités, salmorejo, @AOGOOOOO

salpicén, quinoa con verduritas y mini ensalada césar con pollo.

5. Jamén ibérico de bellota al corte (con palitos de pan ynmin-i- (¢,
panecillos) (+2,00€) (supl. de corte en directo +150€)

.6 Sushi: 5 tipos de makis y 2 tipos de niguiris con salsa de soja y 00000 H®
Wasabl (+1 00€) , : :

7. Mesa alicantina: embutidos y salazones de Alicante, 20060
rebanaditas de pan con tomate, pipes y carases (+1,00€) : '

ao

8. Marinera, marinero y matrimonio 5 ' ! 06600000
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ESTACIONES CALIENTES d

“CATERING:

Nombre del plato | e ~ ALERGENOS
1. Burguer: Mini burguer americana y mini burguer depollode D “O060
campo - & w5

. 2. Brochetas especiales a la brasa (a elegir 2 variedades): atinde (AQ @G O
_ijada con salsa tonkatsu, lomo de salmén alifiado con ponzu,. S

pollo yakitori con sésamo o secreto lacado con salsa "barbacoa

coreana’

- 3. Huevos de codorniz sobre gulas al ajillo NEW (> J0%)
4. Huevos de codorniz sobre tosta de morcilla y_piﬁoﬁe'slNEW 0000

5. Huevos de codorniz sobre txistorra y patatas confitadas =~ (O
‘NEW - S ‘

—~

6. Mesa andaluza: fritura de puntilla, cazon, calamar y gambita @@@@

- 7. Mesa de croquetas (jamon, boletus, bacalao y txangurro) 20 @@0@
= | . 060830

8. Mini pepitos de ternera en brioche con mantequillade trufa = (O Q@ (6117}
9. Mini quesadillas de queso trufado con ceboilita confitada 2000600

N

10. Platito de arroz: Arroz a banda y arroz de secretocon setas = (AOQ OO

11. Tacos al pastor: Acompafiados de guacamole, cebolla -, 000
morada, lima, pifia, cilantro y mahonesa de chipotle . R ?

12. Tosta de foie: Tosta de foie a la plancha con mermeladay - (@
escamas de sal maldon (+1,00€)

13. Trilogia de gyozas sobre wakame con salsa Iasiética (pato, M0 @@@@

langostinos y verduritas)
 14. Mesa gallega: Pulpo a feira (+3.00€)

15. Zamburifias aderezadas con gel citrico y crispis de jamén @A)
ibérico (+1,00€)
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MINEBLATITOS 22

Nombre del plato | e ~ ALERGENOS

.. Carne

1. Secreto ibérico a baja temperatura, parmentier trufado y salsa (AQ) @&
- de setas y shimeji . , : '

’
-

2. Carrillera ibérica con cremoso de boniato y salsa de bporto- 6@ -.(
'NEW - RSt e

~ 3. Solomillo sobre parmentier trufado y salsa'de carrillera NEW (¢,]

Pescado
4 Bacalao con crema de ajo negro y cebolla encurtida NEW 00

5. ljada de atun encebollada con huevas de trucha NEW = (] § ) @@ '
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MINTI POSTLES

Nombre del plato

* . 1. Brocheta de fruta del tiempo Sin iconos en fuente :
2. Chupito cheesecake -

3. El donut que queria ser torrija: mini torrija de donut
caramelizada NEW

4. Chupito de carrot cake NEW
- 5. Chupito de red velvet NEW
6. Chupito de chocolate con leche y galleta Lotus

7. Mini tarta de manzana con ldminas de hojaldre, dulce de
leche y crema pastelera '

8. Mini milhoja de hojaldre invertido

9. Vasito de brownie con chocolate caliente -

d

*CATERING:

ALERGENOS
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LEYENDA LE ALELCENOS d

*CATERING:

Iconos del mismo tamafio, con colores coherentes con el dosier original. La denominacién escrita
- permite identificarlos sin depender tinicamente del color. :

@ Huevo % e | Soja
6 | Léci'le _ | . _Fru-'tos de .céscara |
% | Glute'r_y = ‘ | | | @ Bobate

@ sésamo | . - @ Sulfitos “
. D

&

s

Crustdceos ; - Moluscos

Mostaza % Apio o

N

Cacahgetes = sty : Altramuces

INFORMACION DE ALERGENOS

Los iconos se trasladan de la carta de alérgenos 26/27. En referencias : o /
antiguas sin ficha'equivalente se conservan los iconos visibles en el R ” 3‘/ '@
dosier 2027. Las nuevas referencias y las correcciones se han : e ‘// f 2

actualizado con las indicaciones facilitadas. Lactosa se representa
mediante el icono de leche. _

La carta recibida adyierte que no puede descartarse la presenciade - *
< . 23

trazas de todos los alérgenos. Los iconos trasladados no se presentan !

como una garantia de ausencia de trazas.
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